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! i difiant le temps
sucre ef de beiucr:r:’r’.re recette pour faire des madeleines en mo
Je prends auss

de cuisson : 4mn G 240° puis 4mn a 180°.

ETE ® AQQT

Cake
AU CITRON

INGREDIENTS
3 ceufs
170 g de sucre semoule
160 g de farine
173 de sachet de levure
150 g de beurre demi-sel
2 cilvons

® Préchauffez votre four 4 180 ° (thermostat 6).

® Dans un saladier, fouettey Jeg ceufs et le sucre Jusqu’a ce que Je mélange
blanchisse, Incorporez la farine et la levure. Fajtes fondre le beurre et
versez-le dans [a pate. Mélange;,

e Lavez es citrons, levez Jes zestes a laide d’yn économe et émincez-leg

® Pressez les citrons et versez le jus dans [, pate avec les zestes, Remuez
délicatement avec une spatule,

® Versez le tour dang un moule beurré et faring €t mettez au four pendant
40 minutes,

VARIANTES
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Aux deux citrong
remplacez I'un des citrons jaunes
Par un citron vert,

Au Pamplemousse : meme recette
avec un clenni-pamplemousse.




